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Silvijine "mako-kocke"

Divan, jednostavan i brz recept kojeg sam nedavno dobila od drage
prijateljice.

Sastojci

Kocke
3 jaja
150 g $ecera
O 1 vanilin Secer
200 g maka
300 ml mlijeka + 4 Zlice toplog mlijeka
naribana narancina korica
150 g brasna
1 paketi¢ praska za pecivo
200 ml ulja
3 Zlice omiljenog dzema
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Glazura
100 g tamne Cokolade (koristila sam ¢okoladu s kandiranom narancinom koricom)
1 zlica ulja
2 7lice mlijeka
1 Zlica kiselog vrhnja
1 zlica Secera u prahu

Priprema

1. Ovako sam recept prepisala iz Silvijine slavne biljeznice :) :

2. Pecnica na 180.

3. Odvoji zutanjke od bjelanjaka. Zutanjke mix sa $ec¢erom i vanilin Se¢erom. Dodaj ulje,
malo naribane narancine korice i brasno pomijesano s praskom za pecivo.

4. Zakuhaj mlijeko u koje umijesas mak. Dodaj smjesi. Bjelanjke s prstohvatom soli
izmiksaj u Evrsti snijeg i ru¢no umijesaj u smjesu. Izlij u namascéen i lagano pobrasnjen

O Cetvrtasti pleh i peci 35 min. Gotov kolac prelij s 4 Zlice toplog mlijeka pa premazi s 3

zlice omiljenog dZzema (prednost daj kiselkastijem dzemu :)

5. Za glazuru otopi sve navedene sastojke na najslabijoj vatri pa prelij po kolacu i ostavi
da se stegne u frizideru.

6. Slika
Slika

Posluzivanje

Isprobala najdraza moja smisnica :)
| moja skakalica yupieya
By SanjaBB
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